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Titlisstrasse / Sunset Blvd 1
5607 Hagglingen

2 056 624 40 15

Mail: truffes@andis-truffes.ch

http://www.andis-truffes.ch

Kursinhalt:

Theorie:

Praxis:

Termine:
Zeit:

Ort:

Kosten:
Anmeldung:

Einfuhrung in die verfiihrerische

Welt der Truffes

Woher kommt die Schokolade
Welche Rohstoffe werden fur Truffes verwendet
Zusammensetzung einer Truffesganache

Herstellung von Ganache fir Truffes und Wiurfel
Abfiillen von Hohlkugeln

Schneiden von Wirfeln

Fertigstellen von runden Truffes

Fertigstellen von Wurfeln

Nach Vereinbarung
ca. 3 Std.

Nach Vereinbarung
auf Anfrage

Nach Vereinbarung

Teilnahmebedingungen:

e Der Kurs wird ab 8 Teilnehmerlnnen durchgefuhrt. Die maximale Teilnehmerzahl
betragt 12 Personen. Bei weniger als 8 Teilnehmerinnen kann der Kurs nach

Absprache trotzdem durchgefiihrt werden.
e Mindestalter 15 Jahre.
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